
 

SAINT SYLVESTRE MENU 
 

Coupe de champagne 
Accompagnée d’amuse-bouche. 

 

Foie Gras 

Opéra foie gras, tuile pain d'épices 

Chutney, gelée de champignons,   

de figue, gel citronnelle. 
 

Saint Jacques / homard  
Panacotta Saint Jacques-écrevisses  

tartare homard Légumes croquants 

Chantilly homard, tuile curcuma. 
  

Suprême de volaille 
Suprême de volaille label jaune cuit 

basse température, aux morilles, 

vin jaune au foie gras. 
  

Bavarois de champagne 
Mousse champagne, tartare  

mangue-ananas poivré, 

coulis passion et meringue pralinée. 
 

 

Mignardises 
 

 

                                                                               

90,00 / Pers 
Boissons incluses 

1/2 bouteille de champagne 

Minérale, gazeuse, café, thé 

Bistro gourmand "Le 1928" 
8 Place de la gare 

Valenciennes 59300 - 
03.27.46.32.01 

ghv1928@gmail.com 

 

 

 

 
 
 
 

 

LE GRAND HÔTEL 
 VALENCIENNES 
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